ORANGE DU PERIGORD
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ORIGINE : Cette variété m'a été envoyee par Alain Pontoppidan depuis I'Ariége, le 05
avril1984(ma coupe et ma photo de fruits recus en mauvais état au lieu d'étre jaunes). Evelyne
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Leterme décrit une pomme similaire(synonymes : Irange, Irandio) dans son " Les fruits
retrouvés™ de 1995, p.170. On trouve plusieurs types de pommes Orange. A part le Périgord
citons le massif Pyrénéen, la Corréze, la Gironde, ..., qui possedent des pommes Oranges,...
peut-étre différentes.

SYNONYMES :
MATURITE-CONSOMMATION : Octobre-Auvril.

FORME : Moyenne ou plus. Plus large ou H=L, cylindrique a pourtour un peu
irrégulier.(E.Leterme remarque, pour sa variété: rétrécie aux poles, ce qui est un petit peu le
cas pour la nétre.), un peu asymétrique.

EPIDERME : Lisse, tout jaune, parfois a peine voilé de rose (Leterme : tout jaune pale).Pas
de lenticelles évidentes.

CUVETTE du PEDONCULE : Tres étroite, peu profonde, a peine fauve clair rayonnant ne
débordant pas le sommet. (Leterme : trés petite sans fauve).

PEDONCULE : Fin a moyen, dépasse le sommet de moins un cm. (Leterme : Gréle, long,
renflé a I'attache, parfois presque en bouton.)

CUVETTE de L’EIL : Largeur moyenne, peu profonde, unie ou plissée selon les fruits.
Tachée de rouille. (Leterme : tres petite, traces de rouille?)

EIL : Petit (5mm.ou moins), clos

CHAIR : Blanche (Leterme : trés blanche), peu juteuse, peu sucrée, farineuse(05/04), non
acidulee, (Leterme : acidulée, tres parfumée), sans saveur mais I'observation est faite trop
tardivement.

LOGES a PEPINS :Hautes, grosses, trés ouvertes, fendillées avec léger feutrage dans les
fentes. (Leterme : coeur trés large).

OBSERVATIONS : Arbre de moyenne vigueur, fertile a floraison en moyenne saison.
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